
IT’S PIZZA TIME!
Impasto semi-integrale, ricco di fibre, 

lievitazione 36h, alta digeribilità

Noi di Baia Holiday abbiamo deciso di sposare i 
valori del birrificio 4 Mori e portarvi il meglio delle 

loro birre artigianali

Chiedi al nostro staff qual’è la

PIZZA DELLA SETTIMANA

Fatti consigliare i nostri abbinamenti

BIRRA SARDA - PIZZA GOURMET
studiati apposta per voi

Il birrificio artigianale 4 Mori
è frutto della riqualifica di un’antica miniera di zinco che risale 

all’anno 1856 sita a Guspini.
Eco-sostenibile e concentrato sul territorio,

dal 2013, utilizza il 100% di materie prime sarde per mantenere 
una continuità qualitativa dal produttore al cliente finale.



STARTERS
I nostri piatti perfetti da condividere

BRUSCHETTA
Bis di bruschette del territorio 1
Bruschetta bis from the territory

HOME MADE ARANCINI
con salsa 1
• classici
• vegetariani

CUOPPO
Misto fritto della casa 1,4

Home fried mix

with sauce classics / vegetarians

per 2 - euro 15
per 1 - euro 8



GOURMET

CARBONARA
Fior di latte Arborea, guanciale romano DOP, tuorlo pastorizzato, pecorino 
sardo DOP 1,3,7
Mozzarella, guanciale, pasteurised yolk, pecorino cheese
Birra Lager

ITALIANA
Pomodoro, fior di latte Arborea, rucola, pomodorini, bufala 
campana DOP 1,7
Tomato, mozzarella, rocket, cherry tomatoes, buffalo mozzarella
Birra Doppio Malto

PORCHETTA E PATATE
Fior di latte Arborea, porchetta, patate al forno, patè di olive 1,7
Mozzarella, porchetta, baked potatoes, olive pate
Birra Rossa

CARLOFORTINA
Fior di latte Arborea, pesto di basilico, tar-tare di tonno fresco*, 
pomodorini 1,4,7
Mozzarella, basil pesto, fresh tuna tartare, cherry tomatoes
Birra Rossa

VEGGIE VEGGIE
Pomodoro, patate al forno, funghi spadellati, patè di olive, carciofini 1,7
Tomatoes, baked potatoes, pan-fried mushrooms, olive pate, artichokes
Birra Rossa

IMPASTO:
CLASSICO
SEMI DI PAPAVERO NERO    2
SENZA GLUTINE    2

Prova i nostri esclusivi abbinamenti con le Birre Artigianali sarde
del birrificio 4 Mori

euro 15.9

MORTADELLA MAGIC 
Fior di latte Arborea, mortadella, burrata, patè di olive 1,7,8
Mozzarella,  mortadella, burrata, olive pate
Birra Rossa

MORTADELLA MAGIC 
Fior di latte Arborea, mortadella, burrata, patè di olive 1,7,8
Mozzarella,  mortadella, burrata, olive pate
Birra Rossa

RECOMMENDED

CARBONARA
Fior di latte Arborea, guanciale romano DOP, tuorlo pastorizzato, pecorino 
sardo DOP 1,3,7
Mozzarella, guanciale, pasteurised yolk, pecorino cheese
Birra Lager

RECOMMENDED

ITALIANA
Pomodoro, fior di latte Arborea, rucola, pomodorini, bufala 
campana DOP 1,7
Tomato, mozzarella, rocket, cherry tomatoes, buffalo mozzarella
Birra Doppio Malto

RECOMMENDED



PIZZE BAIA
SPICY LOVER
Pomodoro, fior di latte Arborea, spianata calabra, salsa gorgo-nduja di 
spilinga DOP, tarallini 1,7
Tomato, mozzarella, spianata calabra, gorgo, nduja, tarallini

VENEZIANA
Pomodoro, fior di latte Arborea, prosciutto cotto, salame dolce, 
salsiccia secca 1,7
Tomato, mozzarella, cooked ham, sweet salami, dried sausage

4 STAGIONI SARDE
Pomodoro, fior di latte Arborea, salsiccia secca, carciofi, funghi 
spadellati, caciotta sarda 1,7
Tomato, mozzarella, dried sausage, artichokes, mushrooms, Sardinian 
caciotta cheese

5 FORMAGGI A
Fior di latte Arborea, gorgonzola, pecorino sardo DOP, parmigiano, 
caciotta sarda, composta di cipolle 1,7
Mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmesan, Sardinian caciotta, onion 
compote

NORMA
Pomodoro, caciotta sarda, melanzane, pecorino sardo DOP 1,7
Tomatoes, Sardinian caciotta cheese, aubergines, pecorino cheese

PEPERONI LIGHT 
Pomodoro, fior di latte Arborea, peperoni, salsiccia secca, cipolla, 
gorgonzola 1,7
Tomato, mozzarella, peppers, dried sausage, onion, gorgonzola cheese

ROMAGNOLA
Fior di latte Arborea, stracchino, rucola, pomodorini 1,7
Mozzarella, stracchino cheese, rocket, cherry tomatoes

euro 13.9

SPICY LOVER
Pomodoro, fior di latte Arborea, spianata calabra, salsa gorgo-nduja di 
spilinga DOP, tarallini 1,7
Tomato, mozzarella, spianata calabra, gorgo, nduja, tarallini

RECOMMENDED

VENEZIANA
Pomodoro, fior di latte Arborea, prosciutto cotto, salame dolce, 
salsiccia secca 1,7
Tomato, mozzarella, cooked ham, sweet salami, dried sausage

RECOMMENDED

ROMAGNOLA
Fior di latte Arborea, stracchino, rucola, pomodorini 1,7
Mozzarella, stracchino cheese, rocket, cherry tomatoes

RECOMMENDED



LE TRADIZIONALI

I DOLCI

MARGHERITA
Pomodoro, fior di latte Arborea 1,7
Tomato, mozzarella

DIAVOLA
Pomodoro, fior di latte Arborea, spianata calabra 1,7
Tomato, mozzarella, spianata calabra

NAPOLI
Pomodoro, fior di latte Arborea, acciughe, origano 1,7
Tomato, mozzarella, anchovies, oregano

CAPRICCIOSA
Pomodoro, fior di latte Arborea, carciofi, olive, funghi, prosciutto cotto 1,7
Tomato, mozzarella, artichokes, olives, mushrooms, cooked ham

HAWAII
Fior di latte Arborea, ananas, prosciutto cotto 1,7
Mozzarella, pineapple, cooked ham

VERDURE
Pomodoro, fior di latte Arborea, zucchine, peperoni, melanzane 1,7
Tomato, mozzarella, courgettes, peppers, aubergines

PATATINE E WURSTEL
Pomodoro, fior di latte Arborea, wurstel, patatine 1,7
Tomato, mozzarella, frankfurter, fries

PIZZA NUTELLA 1,7,8 8

TONNO E CIPOLLE
Pomodoro, fior di latte Arborea, tonno, cipolle 1,4,7
Tomato, mozzarella, tuna, onions

4 FORMAGGI
Fior di latte Arborea, gorgonzola, pecorino sardo DOP, parmigiano 1,4,7
Mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmesan

EXTRA:
prosciutto crudo +3
burrata +3
bufala campana DOP +2
olio al tartufo +2
fior di latte Arborea +0.5

8

11

12

12

12

11

11

12

12



ALLERGENI

1 Glutine (cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)

2 Crostacei

3 Uova

4 Pesce

5 Arachidi

6 Soia

7 Latte e latticini (incluso lattosio)

8 Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, ecc...)

9 Sedano

10 Senape

11 Semi di sesamo

12 Anidride solforosa e solfiti (se >10 mg/kg o mg/l)

13 Lupini

14 Molluschi

15 Frutta (allergeni meno comuni come fragole, kiwi, ecc...)

* Prodotto congelato/surgelato all’origine o abbattuto e rigenerato secondo le 
normative vigenti




